
Gasthaus Ochsen Metzgete 

Nüsslisalat Croutons Fr. 10.50 I Croutons, Ei Fr. 12.50 I Croutons, Ei, Speck Fr. 14.50 

Zweifarbige Suppe Wirz & Rande (vegan) Fr. 14.50 

Schlachtplatte Fr. 44.– / Fr. 38.50 pro Person zum Teilen 

Blut- und Leberwurst, Speck, Chesselifleisch, Bratwurst, Rippli, Oltiger Kartoffeln, Sauerkraut, 
Apfelmus, Kürbis-Chutney, eingelegte Birnen, Zwiebelsauce, Senf 

Vegi Schlachtplatte Fr. 44.– / Fr. 38.50 pro Person zum Teilen 

Zweierlei Knödel, Schmorgemüse, Oltiger Kartoffeln, Sauerkraut, Apfelmus, Kürbis-Chutney, 
eingelegte Birnen, Bratensauce (vegan), Senf 

Blut- und Leberwurst Fr. 26.50 / kleine Portion Fr. 19.50 

Oltiger Kartoffeln, Sauerkraut, Apfelmus 

Bratwurst Fr. 26.50 

Oltiger Kartoffeln, Sauerkraut, Zwiebelsauce 

Rippli Fr. 26.50 

Oltiger Kartoffeln, Sauerkraut, Kürbis-Chutney, Senf 

Blut- oder Leberwurst Fr. 12.50 

Metzgete-Wein  1 dl Fr. 8.– 	 Fl. 7,5 dl Fr. 56.– 
Artuke Pies Negros, Rioja, Tempranillo & Graciano,  

Dessert 

Ochsen-Schoggikuchen Fr. 6.– / mit Vanilleglacé Fr. 9.50 

Hausgemachtes Brownie Fr. 5.50 

Diverse Glacés von «Kalte Lust» aus Olten Fr. 5.50 

Tagesdessert nach Lust und Laune von Mirjam Fr. 14.50 

Ochsen Klassiker 

Flammenkuchen 
- Oltiger Speck, Zwiebeln Fr. 18.50 
- Oltiger Speck, Sauerkraut Fr. 19.50 
- Münsterkäse, Zwiebeln Fr. 19.50 
- Ziegenkäse, Zwiebeln, Thymian, Honig, roter Pfeffer Fr. 19.50 

Markbein mit Buurebrot, Salzzitrone & Kräutersalsa Fr. 19.50

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt.  
Herkunft Fleisch: Schweiz, Metzgerei Rickenbacher Oltingen 
Gemüse grösstenteils aus Oltingen & der Region, Crème fraiche (Demeter) auf Flammenkuchen vom 
Gitziberghof hinter der Schafmatt 
Auskunft bezüglich Allergenen geben wir gerne 


